RESTAURANT-TIPP

Nach neun Jahren in der Wendenstrae und
zunehmend von Baustellen gequalt, machten
Folkmar und Lac Naske ihren Laden zu und
dachten ans Auswandern. Sylt, Schwarzwald,
Dusseldorf. »Aber dann habe ich tiber Lebens-
qualitat nachgedacht.« Und zog mit seinem
Restaurant nach Riddagshausen in eine der
schonsten Ecken Braunschweigs in die ehe-
malige »Mittelriede, die dort seit zwei Jahren
im Dornréschenschlaf lag: ein charmantes
Landgasthaus mit einem herrlichen weinuber-

rankten Garten und grof3en, roten, nordafrika-

nischen Geranien. Folkmar Naske: »Ich will
das hier nicht perfekt haben.« Ich will lockere
Urlaubsstimmung haben. Italienisches Flair.

Die Tische sind in langen Reihen angeord-
net, damit die Gaste zusammensitzen und
miteinander kommunizieren kénnen. Aber
natiirlich muss das niemand. Uppige Blumen-
buketts markieren Trennlinien. Es gibt eine
kleine, exklusive Karte mit Gerichten bis zu

zehn Euro. »Manchmal mdchte man nur eine
Kleinigkeit zu sich nehmen zum Wein oder
zum Bier.« Die Preise fur die Hauptgerichte
gehen bis achtundzwanzig Euro. »Wenn es
einer Stadt wirtschaftlich gut geht, wenn sie
Schwung hat in Industrie und Handel, ist es
wichtig, dass auch eine gute Gastronomie vor
Ort ist.« Damit man weif3, wohin man seine
Géste ausflihren kann.

»Es gibt kaum Restaurants
in Deutschland, die so
vielseitig sind wie wir«

Folkmar Naske kiimmert sich um den Service:
»Wenn ich unseren Gésten eine Tom Kha Gai-
Suppe anbiete, kann ich auch genau sagen,
wie unsere Tom Kha Gai-Suppe zubereitet
wird.« Namlich fein geschnittene Hdhnchen-

Das »Naske« pflegt den Landhausstil.







